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dan merambahkan inbis kuning sebassr 20 % darl (ot pumiah tepung yang diganskan. Tupsn
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baaah sehingps menngkatkan (s 2z mi din warna i yang (inesiian menerh, mendapsthan
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pembustan mi bassh goreeg, mengetahu myty dan mi bassh den mi bassh goreng. Mmengetiius
arabisa welayakan ussha terhadeg m bassh goreng

Kegiatan telsh  cilakuksy o Laborstorum  Pergolshan. Labormtormen  Krea,
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dar bulen September sampal bulan Desember 2017

Berdusarkan pengugan mutu produs, rendemen mi bassh poreng aditeh 11768 W
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0,47 %, kadr groten 642 %, cadar lemok 3,76 % dan karbobulat sebesar 4230 W
Permiitungsn % AMaad Rec kUpan Gir (AKG) Derdassrian diet E000 khel diygrer cleh babre dalam
1 kemassn mi basah goreng telah tercukup kebutukan totsl kelon dan proten sebess 12,2
™ (6,1 §), FarDohnirat seowsr 8,59 % (315 y) den lewek 23,7 % (10,5 g0

W basah goreng dewka ceh konsimen yang dithatl dan sep aroms dan agek suka
dha St divi seg warna, mom, tchatur Hasid pengupan mekrobaslogl total mbroha m basah
goreng terdapat 1.3 x 10" kolor/g sedangkan total kapang khamic adsish 1,1 « 10r. RC ratio
ang dperokch dagm pemoustan i bacah goreng telsma § servde waiah 1,88 yang artena
usiha i ayak untd dilanyetkan karena dapat menghasilkan keuntunga yang besar Sedanghin
EEP mi baeak goding i sdalsh dengan penpuslan [5 kemassn dengan horgs 2980 maks
sudah mencapal impas.




